WINTERKARTE

Raclette Brotli 8.50

knusprige Brétlischeiben mit Raclettkase liberbacken

Fondue Brotli 8.50

knusprige Brétlischeiben mit Kasefondue Gbergossen

Fondue Suppe 10.50
cremige, aromatische Suppe mit Vacherin Fribourgeois AOP und Le Gruyere AOP,
verfeinert mit Weisswein und knusprigen Croutons

Fondueplausch a Discrétion (ab 2 Personen)
ein klassisches Fondue aus Vacherin Fribourgeois AOP und Le Gruyére AOP cremig, wiirzig
und mit Koblauch und Weisswein verfeinert. Serviert mit Brot, Kartoffeln

Klassik Kasefondue 23.00p.P.
Krauter Kasefondue 25.00 p.P.
mit frischen Krautern aus eigenem Garten
Jager Kasefondue 29.00 p.P.
mit Eierschwamli, gebratenem Speck und Réstzwiebeln
Triiffel Kasefondue 39.50 p.P.
mit aromatischen Triiffel
V@ﬂ” Preis
Raclette 28.50 23.00

gebratenes Pouletbrustschnitzeli und Speckscheiben mit Raclette Gibegossene Kartoffeln,
Silberzwiebeln und Cornichons

Tischgrill (ab 2 Personen) 35.00p.P.
grillst du dir selber was du willst und wie du willst ;-)

50g* Rindsentrecote  weitere 50g 8.00 dazu 150g* Gemiise und 200g* Kartoffeln
50g* Pouletbrust weitere 50g 4.50

50g* Lammnierstiick  weitere 50g 6.50 * pro Person

50g* Speck weitere 50g 3.50

A\
@ Vegetarisch oder als Vegi moglich



