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Dessert

Vorspeise

Suppe

Zwischengang

Hauptgang

Sweet Harmony
Gegri l l ter Z iegenkäse mit Honig und Mandeln

Salatbett mit g lasierten Feigen und Pf irs ichschnitzen 

Amuse-Bouche
Kleiner Gruss aus der Küche

Creme aus gerösteter roter Paprika und Tomaten
mit Mascarpone und Basi l ikumöl

C HF 65.00 p.P.

V e l v e t  P a s s i o n

Rinderf i let (medium) an Rotweinjus mit Thymian,
Kartoffelpüree mit Beurre Noisette und Babykarotten

in Honig mit fe iner Orangenzeste

T e n d e r  F l a m e

Gegri l l ter Portobel lo-Pi lz  gefül l t  mit Truffel-Ricotta
an Rotweinjus mit Thymian,  Kartoffelpüree mit Beurre Noisette

und Babykarotten in Honig mit fe iner Orangenzeste

P o r t o b e l l o  R o y a l e

o d e r

Riesenkrevette auf Safran-Linguin i

G o l d e n  E m b r a c e

Prossec o
Zum Anstossen erhalten Sie ein Glas Prosecco

Aperitif

Erdbeer-Palatschinken

S t r a w b e r r y  K i s s

C HF 80.00,  od er 
1

1

2

2

5-Gang


